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Rulada cu nuca de cocos 
Ingrediente: 5 linguri de zahar, 2 linguri de cacao, 200 ml de lapte,
400 grame de biscuiti zdrobiti (maruntiti cu masina de tocat),
5 linguri zahar pudra (80 grame), 200 grame de unt, 150 grame
de nuca de cocos, esente.
Se amesteca zaharul cu cacao si laptele intr-o cratita la foc moderat
pana dau in clocot. Se iau de pe foc si se amesteca cu biscuitii intr-un
vas mai mare si se adauga esente. Compozitia trebuie sa fie ca un
aluat care nu se lipeste.Se intinde cu sucitorul pe un celofan uns. Peste
ea se intinde crema formata din zaharul pudra, untul frecat  si nuca de
cocos. Se ruleaza si se pune la rece cel putin 5 ore. Pofta buna!
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